
in unserem Restaurant! 

Wir freuen uns, Sie begrüßen zu dürfen und 

Ihnen eine authentische kulinarische Erfahrung zu bieten. 

Unsere Speisekarte bietet eine Vielzahl 

klassischer griechischer und 

mediterraner Gerichte.

Wir hoffen, dass Sie Ihre Zeit in unserem Restaurant 

genießen und sich wie zu Hause fühlen.

Wenn Sie Fragen oder spezielle Anforderungen haben, 

zögern Sie bitte nicht, uns zu fragen. 

Wir sind hier, um Ihnen zu helfen und sicherzustellen, 

dass Sie eine unvergessliche Erfahrung haben.

Herzlich Willkommen



Martini Bianco

Martini Rosso

Martini Extra Dry

Prosecco ( 0,1l )

Spezialität des Hauses

Aperol Spritz

Hugo

Lillet Wildberry

Campari Amalfi

Campari Spritz

Sarti Spritz 

Sarti Lemon Spritz

Crodino (alkoholfrei) 

5,50

5,50

5,50

4,90

8,50

7,50

7,50

7,50

7,50

7,50

7,50

7,50

6,90

Aperitifs
0,4cl

J

J

J

J

J,2,10,14

2

2

2,3

J

J

2

2



01. Tomatensuppe

02. Gemüsesuppe

        Für weitere Suppen bitte erfragen Sie unser Personal nach unserem Tagesangebot

  

Suppen
6,90

  6,90

  

Kalte Vorspeisen
06. Tzatziki

       aus feinsten Zutaten: Joghurt, Gurken, Knoblauch, Olivenöl & mit Gewürzen verfeinert

07. Taramosalata

       würzige Creme aus Fischrogen, Olivenöl, Kartoffelmus & frischen Zitronensaft

08. Oliven Kalamata

       verfeinert mit Olivenöl, Zwiebeln & Oregano

09. Chtipiti

       Schafskäsecreme mit frischen Kräutern, Knoblauch & Paprika

10. Caprese di Bufalina 

       Tomaten, Mozzarella, Basilikum & Olivenöl

5,90

 

5,90

  

5,90

  

6,90

  
13,90

  

13. Bruschetta

       mit frischen Tomaten, Knoblauch & Basilikum

14. Knoblauchbrot Spezial

       mit frischen Kräutern nach Art des Hauses & mit Käse überbacken

15. Knoblauchbrot

      mit frischen Kräutern nach Art des Hauses

16. Pita-Brot mit Tzatziki 

17. Mezze-Platte eine Kreation aus warmen & kalten 

       mediteranen Vorspeisen

18. Gegrillte Peperoni

       mit Tzatziki & Knoblauchkräutern

19. Gebratene Auberginen

       mit Tzatziki & Knoblauch

20. Gebratene Zucchini

       mit Tzatziki & Knoblauch

21. Gefüllte Weinblätter auf griechische Art

       mit Tzatziki & Knoblauchkräutern

22. Spanakopita

        Blätterteig mit Spinat & Schafskäse gefüllt 

23. Dicke Bohnen

       in Tomatensoße mit Schafskäse, im Ofen überbacken

24. Gebratene Sardellen mit Knoblauchsoße

25. Champignons in Metaxasoße gefüllt mit Spinat & mit Schnittkäse überbacken

26. Pipieries Florinis gefüllte rote Paprika mit Schafskäse & Knoblauch

Warme Vorspeisen
6,90

  

6,90

  

5,20

  

1 Person 15,90

  8,90

 8,90

  

8,90

  

7,90

7,50

  
8,50

  

11,90

  

2 Personen 22,50

  

4,90

  

7,90

9,90

1,3

1,3

G,H,1,3

D,H,1,3

H,1,3

G,1,3

G,1,3

A,1,3

A,G,1,3

A,G,1,3

A,G,1,3

A,G,1,3

G,1,3

G,1,3

G,1,3

G,1,3

A,G,1,3

G,1,3

D,1,3

G,1,3

G,1,3



 

28. Mozzarella Fritta

      gebratener Mozzarella in Parmaschinken auf Rucola & Tomaten

29. Saganaki

       gebackener Fetakäse umhüllt mit Blätterteig, Sesamkörner & Honig

30. Überbackener Fetakäse

       mit Tomaten, Zwiebeln, Oliven, Peperoni & Knoblauch verfeinert

Käsespezialitäten
11,50

  
6,90

  

8,50

  

Salate
33. Bauernsalat nach griechischer Art

       traditionell griechisch mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven, Paprika & Schafskäse

34. Halloumi Salat

       gebratener originaler zypriotischer Halloumi-Käse,

       angerichtet auf einem Rucola & gemischter Salat mit Walnüssen & Rosinen

35. Hähnchen Salat

       gemischter Salat mit Hähnchenbrustfilet, nach griechischer Art

36. Scampi Salat 

       gemischter Salat mit Scampi, nach griechischer Art

37. Mediterraner Salat mit Lachs  

       gebratenes Lachsfilet auf einem gemischten Saisonsalatbett mit Tomaten, 

       Gurken, Oliven, Paprika & Rucola

38. Rucola Salat 

       mit Parmesanscheibe

  

12,90

  

14,50

  

15,90

  

12,90

  

13,90

  

10,90

  

41. Schnitzel mit Pommes

42. Gyros mit Pommes

43. Nudeln Metaxasoße Penne mit Metaxasoße & mit Käse überbacken 

44. Penne Pomodoro Penne mit Tomatensoße 

  

Für unsere kleinen Gäste 
7,90

7,90

8,50

7,90

  

bis 12 Jahren

Der Umwelt zu Liebe -

für nicht verzehrte Speisen „zum Mitnehmen“, müssen wir Ihnen 1,00 €

Verpackungskosten berechnen. 

Vielen Dank für Ihr Verständnis.

G,1,3

A,G,H,1,3

G,1,3,13

G,1,3,13

G,H2,1,3

1,3

B,1,3

D,1,3,13

G,1,3

A,1,3

A,1,3

A,G,1,3

A,1,3



48. Gyros

       Spezialität des Hauses vom Drehspieß, Tzatziki & Knoblauchkartoffeln

49. Biftekti

       gegrilltes Hacksteak, gefüllt mit Schafskäse, Zwiebeln, Tomaten, 

       Tzaziki & Knoblauchkartoffeln

50. Souflaki

       zwei marinierte Fleischspieße dazu Tzatziki & Knoblauchkartoffeln

51. Rinderleber vom Grill

       zart gegrillt, mit Röstzwiebel, Apfelringe & Tomatenreis

52. Schweinefleischsteak vom feinsten Schweinefleisch

       vom Grill in Champignonsoße & Knoblauchkartoffeln

53. Sufla Feta

       hauchdünne Schweinefleischröllchen gefüllt mit Schafskäse,

       auf Spieß mit Paprika, Zwiebeln, Champignonsoße & Knoblauchkartoffeln

54. Hähnchenbrustfilet

       mit Zitronenscheiben, Kräuterbutter & Knoblauchkartoffeln

55. Rinderfilet 220g mit feinstem Gemüse

   extra Trüffel

  

Vom Grill-Filets & Steak
15,50

  

16,90

  

16,20

  

15,90

  

16,20

  

18,90

  

16,90

  
27,90

4,00

  Aus der Pfanne- Apò to tigàni

58. Tagliatelle mit Lachsfilet, Spinat & Tomaten-Sahnesoße

59. Tagliatelle in Trüffelcremesoße

60. Königpfanne

       gebratenes Schweinefleischfilet, mit frischen Champignons, Zwiebeln & Paprika 

       in einer Rotweinrahmsoße & Knoblauchkartoffeln

61. Delphi-Pfanne saftig gebratenes Lammfilet mit frischen Champignons, in Metaxasoße

       mit Schnittkäse überbacken, dazu Knoblauchkartoffeln mit Knoblauchkräuter

62. Schnitzel Funghi mit Champignonsoße & Pommes

63. Pollo all`arancia Hähnchenbrustfilet, in feiner Orangecremesoße & Basmatireis

64. Hähnchenbrustfilet (gefüllt)

       mit Spinat, Schnittkäse, Gorgonzolakäsesoße & Knoblauchkartoffeln 

Gemischte Fleischplatten
65. Korfu-Platte

       Gyros, marinierter Fleischspieß & saftig gegrilltes Steak, Tzatziki & Knoblauchkartoffeln

66. Metaxa-Platte

       Gyros, marinierter Fleischspieß, Hacksteak & saftig gegrilltes

       Lammkotelett, Tzatziki & Knoblauchkartoffeln

67. Surf and Turf  nach griechischer Art

       Gyros, Kalamaris, Tzatziki & Knoblauchkartoffeln

68. Kreta-Teller Gyros, Souvlaki & Leber, dazu Reis & Tzatziki

69. Nostimo-Teller 

       Gyros, Leber, Hähnchenbrustfilet, dazu Tzatziki & Knoblauchkartoffeln

  

17,50

 

19,50

  

17,50

  
16,90

  18,90

  

16,50

  17,50

  17,90

  

23,90

  

16,90

  17,90

18,90 

A,G,H,1,3

A,G,H,1,3

A,G,H,1,3

A,1,3

A,H,1,3

A,G,H,1,3

A,G,H,1,3

1,3

A,G,D,1,3

A,G,1,3

A,G,H,1,3

A,G,H,1,3

A,1,3

A,1,3

A,G,H,1,3

A,G,H,1,3

A,G,H,1,3

A,G,D,H,1,3

A,G,1,3

A,G,H,1,3



73. Baby-Calamares

       paniert, in Butter frittiert, dazu Knoblauchkartoffeln 

74. Lachsfilet

       gegrilltes Lachsfilet mit Knoblauchsoße & Knoblauchkartoffeln

75. Zanderfilet

       gebratener Zanderfilet in Butter & Petersilienkartoffeln

76. Garides

       gegrillte Garnellen, dazu Tarama Dip & Gemüse

77. Fisch-Platte (für eine Person)

       Scampi, Baby-Calamares, Zanderfilet mit Knoblauchkräuter garniert, 

       dazu Tarama Dip & Gemüse

81. Kritharaki

       Reisformnudeln in Hackfleisch-Tomatensoße

82. Gyros

       mit frischen Tomaten, Zwiebeln, in Metaxasoße, dazu Knoblauchkartoffeln

83. Hähnchenpfanne

       Hähnchenfiletspitzen, in der Pfanne gebraten, in Metaxasoße, dazu Knoblauchkartoffeln

84. Gemüsepfanne

       verschiedenes Gemüse & in Metaxasoße

85. Nostimo-Pfanne

        Schweinefleischfilet in der Pfanne gebraten, in Metaxasoße, dazu 

       Knoblauchkartoffeln & Knoblauchkräutern

  

88. Lammfilet 

       medium gegrillt, dazu Salat, Knoblauchsoße & Knoblauchkartoffeln 

   extra Gorgonzolasoße
89. Lammkarree

       gegrillte Lammkarree mit Tzatziki & frischer Zitrone & Knoblauchkartoffeln

90. Lammhaxe im Ofen gebacken

      traditionell griechisch, in eigener Soße im Ofen überbacken, 

       dicke Bohnen & Knoblauchkartoffeln

91. Lammkotelett

      gegrillt mit Tzatziki, Knoblauchkartoffeln & frischen Zitronenscheiben

Aus dem Meer - Apó ti Thálassa

Aus dem Backofen - Apó to foúrno mit Käse überbacken

Lammspezialitäten

3,00

18,50

  

22,50

  

19,90

  

22,90

  

25,90

  

16,50

  

17,90

  

17,50

  

14,90

  

17,90

  

24,50

  

22,50

  

18,90

  

20,50

  

A,G,D,H,1,3

A,G,C,D,H,1,3

A,G,D,1,3

A,G,B,D,1,3

A,G,B,D,1,3

A,G,1,3

A,G,H,1,3

A,G,H,1,3

G,1,3

A,G,H,1,3

A,G,H,1,3

A,G,H,1,3

A,H,1,3

A,G,H,1,3



Beilagen
Pommes Frites

Knoblauchkartoffeln

Pita Fadenbrot mit Knoblauchkräuter

Tomatenreis / Basmatireis / Kritharaki

gemischtes Gemüse

Metaxasoße

Champignonsoße

Trüffelsoße

Folienkartoffeln 

4,20

 3,50

5,90

5,90

5,50

5,10

5,90

4,00

94. Griechischer Joghurt „Alfa“ 

       mit Honig, Walnüssen & Zimt

95. Galaktoboreko      hausgemacht 

       Blätterteig Spezialitäten mit einer Grießcremefüllung serviert 

       mit Vanilleeis 

6,90

5,90

A,8,G,H

G,A,C

Dessert

heiß serviert mit Kugel Eis (Vanille) 

Schokoladen - Soufflé

7,20

A,1,C,F,G

Cassata Siciliana 

7,20

A,C,G,H,K

Heiße Getränke
Espresso

Espresso Dopio

Kaffee

Cappuccino

Milchkaffee

Latte-Macchiatto (mit Baileys 2 Euro extra)

Griechischer Mokka

Espresso Corretto (mit Grappa)

Affogato al caffé (Espresso mit Vanilleeis)

Grog (heißes Wasser mit 0,4cl braunem Rum)

Heiße Schokolade

Heiße Zitrone

Tee (Pfefferminze, Kamille, Schwarz  , Kräuter, Früchte) 

2,90

4,20

3,50

3,90

4,10

4,20

3,70

3,90

3,90

5,90

3,90

3,90

3,50

 

Tartufo Nocciola 

7,20

A,C,G,H,K

4,90

A

A

A

A

G

G

A

G

11

11

11

G,11

G,11

G,11

11

11

G,11

G,11

G

11



Alkoholfreie Getränke 
Coca-Cola

Cola-Light

Fanta

Spezi

Sprite

Tonic Water

Ginger Ale

Bitter Lemon

Wildberry Schweppes

 

Säfte von Granini

Orangensaft

Apfelsaft

Bananennektar

Mangosaft

Kirschennektar

Kiba

Apfelschorle 

Johannisbeersaft

0,2l

3,90

3,90

3,90

3,90

3,90

4,20

4,20

4,20

4,20

4,20

4,90

4,90

4,90

4,90

4,90

5,20

5,20

5,20

5,20

5,20

Wasser
Aqua Panna 

San Pellegrino 

3,20

3,20

6,50

6,50

0,4l

Biere

0,25l

0,75l

Bier vom Fass / Ur-Krostitzer

Freiberger Kellerbier

Radler / Diesel

Allgäuer Büble (Hefe Hell)

Schöfferhofer (alkoholfrei) 0%

Schöfferhofer (Hefe Dunkel)

Bananenweizen / Colaweizen

Jever Fun (alkoholfrei) 0,33l

Peroni - italenisches Bier 0,33l

Mythos - griechisches Bier 0,33l

0,3 l 0,4 l

3,50 

3,50 

3,50

    

 

 

4,50 

4,50 

4,50

0,2l 0,4l

3,60 4,90

3,60 4,90

3,60 4,90

3,60 4,90

3,60 4,90

3,60 4,90

3,60 4,90

3,60 4,90

3,50

4,50

4,50

0,5 l

4,90

4,90

4,90

5,20

A2,5

A2

A1,5,11,2

2,5,11

A2,5

2,5,11,A2

A1,A2

A1,A2

A1,A2

A2

A2

2,3,5

2,3,5

2,3,5

2,3,5

2,3,5

2,3,5

2,3,5

2,3,5

2,5,11

2,3,5

2,3,5,11

5,6

5,10

5,10

3,5,10

1,2,5



Campari Orange

Bacardi Cola

Wodka Lemon

Whiskey Cola

Gin Tonic

6,90

6,90

6,90

6,90

6,90

0,4cl
Longdrinks 

Weißwein

Hauswein (trocken)

Imiglikos (lieblich)

Chardonnay (trocken)

Frizzantino (lieblich-spritzig)

Retsina Malamatina (geharzter Wein) 0,5l

Weinschorle 

6,90

5,90

6,90

5,50

15,90

5,50

24,90

23,90

24,90

Rotwein

Naoussa Tsantali (trocken)

Primitivo (trocken)

Makedonikos (halbtrocken)

Imiglikos Tsantali (lieblich)

Lambrusco (lieblich-spritzig) 

5,90

8,50

5,90

5,90

5,90

23,90

27,90

23,90

23,90

Roséwein

Ttrocken / Lieblich 5,90 24,90

Ouzo

Fernet Branca

Sambuca

Grappa Speciale

Vecchia Romagna

Baileys

Amaretto

Limoncello

Wodka

Jägermeister

Williams Christbirne

Vecchio Amaro Del Capo

3,90

4,60

4,90

6,90

4,90

5,50

3,60

3,90

3,60

3,60

6,90

5,90

5 Sterne 

7 Sterne

flammiert

Porzelan 30 Jahre

Reserve

 

4,50

4,90

5,50

7,90

8,90

Weine
0,2l

0,75l

0,2cl

Metaxa 

Spirituosen
0,4cl

J,5

J,5

J,5

J,5

J,5

J,5

J,5

J,5

J,5

J,5

J,5

J,5

J,5

J,5

J,5

J,5

2

2,11

2,11

5,10

J

J,H

2,11

H,2

G,2

2

1

G



Allergene & Zusatzstoffe:

1. mit Konservierungsstoff, 2. mit Farbstoffe, 3. mit Antioxidationsmittel, 

4. mit Süßungsmittel Saccharin, 5. mit Süßungsmittel Cyclamat, 

6. mit Süßungsmittel Aspartam 7. mit Süßungsmittel Acesulfam-K 8. mit Phosphat, 

9. geschwefelt, 10. chininhaltig, 11. coffeinhaltig, 12. mit Geschmacksverstärker,

13. geschwärz, 14. gewachst 

A enthält Glutenhaltiges Getreide (A1 Weizen, A2 Gerste, A3 Hafer), 

B enthält Krebstiere und Erzeugnisse, C enthält Eier & Eierzeugnisse, 

D enthält Fisch und Fischerzeugnisse, E enthält Erdnüsse & Erdnusserzeugnis,

F enthält Soja und Sojaerzeugnisse, G enthält Milch & Milcherzeugnisse, 

H Schalenfrüchte (H1 Haselnuss, H2 Walnuss, H3 Pistatzien)

J enthält Schwefeldioxid & Sulfite


